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Landgasthaus

STRAUSS

Meierskappel

T

Speisekarte

Vorspeisen und Suppen

Blattsalat garniert CHF 8.50
mit CroGtons und Focacciobrot

Bunter Blattsalat CHF 10.50

garniert mit Melonenstlicke

Suppen

Kirbissuppe CHF 8.00

Hauptgerichte

Rindsfilet Steak ,,auf dem heissen

Stein serviert” CHF 42.00
dazu Gemiise mit Kartoffelstock oder Pommes
Gordon Bleu Strauss CHF 38.00

Eine Hausspezialitat, mit Schinken & Kase

gefillt, Pommes frites & saisonales Gemuse

Kalbsgeschnetzeltes CHF 36.00
mit Rahmsauce und Pilzen

Geschnetzeltes Ziircher Art CHF 42.00
an Champignon Rahmsauce, Gemuse und Rosti
Kalbssteak vom Nierstiick CHF 44.00
mit saisonalem Gemuse und Nudeln an Portweinsauce
Schweins- Rahmschnitzel CHF 31.00
mit Nudeln und Gemise

Schweinssteak vom Nierstiick CHF 33.00

Fisch
Zander gebraten
mit Safran Reis, Sautiertes Gemuse und Spinat

Vegetarisch

Zitronen Risotto
Artischocken Petersiliendl

Etwas fiir die Kleinen
Chicken Nuggets

Pommes und Gemiise

Kalbs-Rahmschnitzel
Butternudeln und Gemise

Dessert

Vermicelle mit Meruinge und Rahm

Coupe Nesselrode
Coupe Danmark

Hausgemachte Desserts
Bitte erkundigen Sie sich nach tagesaktuellen Angeboten

mit Kartoffelstock, gemischtem Gemduse und brauner Rotweinsauce

Fitness Teller CHF 19.00
Poulet Brustli mit Salat

Rinds-Tartar CHF 23.00

Hausgemachte Schweinsbratwurst CHF 23.00
an Zwiebelsauce mit Pommes

Wir verwenden Fleisch aus einheimischen Zuchten und von lokalen Jagern
Unsere Partner: Metzgerei Huwyler Beinwil im Freiamt, Prodega Rotkreuz, Aligro Spreitenbach
Wir bieten Lactose- und glutenfreie Gerichte auf Anfrage an
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